
Haben Sie an alles gedacht?

Die folgende Checkliste soll Ihnen helfen, nichts Wichtiges im Vorfeld und bei der Küchenplanung zu vergessen. Natürlich gibt es

weitere Punkte, die im Einzelfall sehr wichtig sein können, die aber hier nicht berücksichtigt wurden. In jedem Fall gilt: Das per-

sönliche Gespräch mit Ihrem PLANA-Verkaufsberater lässt sich durch nichts ersetzen.

Neubau, Umbau, Neueinrichtung?

Ich plane eine komplett neue Küche in einem neuen Küchenraum

Ich plane eine Erweiterung bzw. Umgestaltung (inkl. baulicher Maßnahmen)

Ich plane meine alte Küche durch eine neue zu ersetzen (ohne bauliche Maßnahmen)

Raummaße, Simsbreiten und Brüstungshöhen

Quadratmeter:  ___________

Raumhöhe(n):  ___________

Fensterbrüstungshöhen:  ___________

Simsbreiten:  ___________

Materialien und Farben

Materialien für Wände:  ___________________________________________

Materialien für Böden:  ___________________________________________

Farben für Wände:  ___________________________________________

Farben für Böden:  ___________________________________________

Existiert eine Fußbodenheizung? Ja Nein

Planung

Haben Sie eine Skizze gemacht, auf der Sie Fenster, Türen (Öffnungsrichtung festhalten!), Heizkörper sowie die Lage der Elektro- und 

Wasseranschlüsse, des Abluftkanals und – sofern vorhanden – der Speisekammer vermerkt haben? Wenn nicht, dann tun Sie das unbedingt.

Wie viele Personen leben in Ihrem Haushalt? Anzahl: ___________

Körpergröße in cm der Person, die am häufigsten in der Küche arbeitet: ___________

Sie ist Rechtshänder Sie ist Linkshänder

Gibt es spezielle Anforderungen zu beachten (z. B. Behinderte, Kleinkinder, ältere Menschen) Welche?  ______________________

Grundform

Welche Form soll Ihre neue Küche haben?

1-zeilig L-Form Insel-Form

2-zeilig U-Form

Welche Wünsche haben Sie außerdem?

Einbindung eines Essplatzes Thekenlösung

Wohnküche Sonstiges:  _______________________
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Geräte und Ausstattung

Kochfeld Backofen

Induktion Heißluft mit integriertem Grill

Ceran Oberhitze/Unterhitze Kombi-Backofen

Elektro Umluft mit Pyrolyse-Selbstreinigung

Gas mit integrierter Mikrowelle mit katalytischer Selbstreinigung

mit integriertem Grill mit integriertem Dampfgarer mit Glattemail-Beschichtung

Dampfgarer

Mikrowelle, separat Mikrowelle, integriert

Dunstabzug Flachlüfter im Schrank integriert

Kühlschrank,  ____  Liter Fassungsvermögen (ca. 60 l/Person)

Gefrierfach Gefrierschrank Kühl-Gefrier-Kombination

Geschirrspüler

Ich lege Wert auf besonders Energie sparende Geräte.

Spülcenter Arbeitsplatten

aus Edelstahl aus Schichtstoff

aus Granit aus Granit

aus Keramik aus Holz

Anzahl Becken: ___________ aus Edelstahl

mit Tropffläche aus Glas

Ich wünsche eine Sonderlösung (z. B. über Eck): ___________

Einhebel-Armatur mit herausziehbarer Brause

Zweigriff-Armatur

Komfort und Stauraum

Welche Komfortlösungen interessieren Sie?

Unterschiedliche Arbeitshöhen in den Arbeitszonen

Hängeschränke, die für mehr Kopffreiheit sorgen

Hoch eingebaute Geräte (bequemere Erreichbarkeit und Bedienung)

Sie wünschen mehr Stauraum durch...

Auszüge statt Türen in den Unterschränken extrahohe Hängeschränke

Eckschränke (mit Karussell oder mit Auszügen) Vollauszüge

Sockelauszüge übertiefe Schränke und Arbeitsplatten

extrabreite Auszüge
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